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Aranik

PISTAZIEN
KOLLEKTION

Iranische Pistazien | Produktkatalog

ROH / GEROSTET / KERNE / FRISCH

Entdecken Sie das ARANIK-Sortiment




I Vom Obstgarten zu Ihnen

Die Landwirtschaftsbetriebe von Aranik liefern
unsere Pistazien aus der Region Nuq bei
Rafsanjan. Seit uber 100 Jahren gehoren
Pistazien aus diesen Garten zu iranischen Festen
und Traditionen.
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Fraher wurden hier vor allem Weizen, Gerste
und Sommerkulturen angebaut. Vor etwa einem
Jahrhundert begannen die Bauern in der Region
Rafsanjan mit dem Anbau von Pistazien. Von
dort breitete sich die Kultur in weitere Gebiete
aus.




Die Geschichte der Marke Aranik

Aufbauend auf dieser Tradition begann Aranik 1986 damit, Pistazien direkt an
Kunden zu liefern. Moderne Technologie verbindet sich dabei mit Fachwissen
und langjahriger Erfahrung in Lagerung, Verpackung und Vertrieb.

Unser Ziel ist es, Lebensmittelsicherheit und gleichbleibende Qualitat mit fairen,
wettbewerbsfahigen Preisen zu verbinden.

Wir mochten den Pistazieneinkauf einfach und bequem machen, Zeit sparen
und den unverwechselbaren Geschmack der Aranik-Pistazien erlebbar
machen.




Herkunft unserer Pistazien
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Die Aranik-Landwirtschaftsbetriebe haben ihren Ursprung in der Region Nuq
bei Rafsanjan. Seit mehr als 100 Jahren bereichern Pistazien aus diesen
Garten die iranische Festkultur.

Die Ahmad-Aghaei-Pistazien von Aranik stammen aus der Region Nuq in der
Provinz Kerman und aus Marvast in der Provinz Yazd. Die Sorte ist fur ihren

Geschmack geschatzt.
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Sorgfaltige Verarbeitung

Naturliche Zutaten, schonend gerdstet




Gerostete Pistazien von Aranik

Fur die gerosteten Pistazien von Aranik verwenden wir naturliche Zutaten, ohne
klnstliche Aromen oder Farbstoffe. Sie werden mit Verjus (Saft unreifer Trauben)
und Salz gewurzt und mit indirekter Heil3luft gerostet. Dadurch erhalten sie ihren
charakteristischen, dezenten rotlichen Farbton.




Rohe Ahmad-Aghaei-Pistazien von Aranik sind in zwei
Grolien erhaltlich: grofld mit durchschnittlich 24 Pistazien pro
Unze und mittel mit durchschnittlich 27 Pistazien pro Unze.
Beide GrofRen werden ungerostet in 500-g-Packungen
angeboten.

Rohe Ahmad-Aghaei-Pistazien

Grof3e und mittlere GroRen




Gerostete Ahmad-Aghaei-
Pistazien

Gerostet und gesalzen

Die gerosteten Ahmad-Aghaei-Pistazien von Aranik gibt es in zwei GrofRen: groly
mit durchschnittlich 24 Stuck pro Unze und mittel mit durchschnittlich 27 Stlck pro
Unze. Beide werden gerostet, gesalzen und in 500-g-Packungen geliefert.
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GroRensortierung

Fur einheitliche Grolden sortiert



Abgepackte rohe
Pistazien
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Ahmad-Aghaei-Pistazien

Die Ahmad-Aghaei-Pistazien von
Aranik wachsen in der Region Nuq
(Provinz Kerman) und in Marvast
(Provinz Yazd). Sie zeichnen sich
durch ihre langliche Form und ihren
besonderen Geschmack aus.




Grolensortierung

Prazise maschinelle Sortierung

Die Pistazien von Aranik werden maschinell nach
einheitlichen Groflen sortiert. Grolde Pistazien
zahlen im Durchschnitt 24 Stuck pro Unze,
mittlere etwa 27 Stlick. Eine Unze entspricht
ungefahr 28,35 g.



Rrw Pictarhin Praraccinm
Verarbeitung und Lagerung roher Pistazien

Nach der Sortierung werden die rohen Pistazien unter geeigneten Temperatur- und
Lagerbedingungen aufbewahrt. AnschlieRend werden sie ohne weitere Verarbeitung
oder zusatzliche Zutaten verpackt.




Abgepackte gerostete

Pistazien



Verarbeitung gerosteter Pistazien

Natiirliche Zutaten, indirekte R6stung

FUr die gerdsteten Pistazien von Aranik verwenden wir naturliche Zutaten, ohne
kUnstliche Aromen oder Farbstoffe. Mit Verjus (Saft unreifer Trauben) und Salz
gewdrzt, werden sie mit indirekter Heil3luft gerdstet und entwickeln einen dezenten
rotlichen Farbton.




Prazise Pistaziensortierung
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Nachdem geschlossene Pistazien entfernt wurden, erfolgt die maschinelle
Grolkensortierung. So entstehen gleichmaligere Qualitaten und eine
konsistente Produktprasentation.

Je nach Sorte reichen die Grolkenklassen von 18-20 bis 30-32 Pistazien pro
Unze.
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Individuelle
Verpackungslosungen

Unser Design- und Produktionsteam entwickelt auf Wunsch mal3geschneiderte
Verpackungen.



Hochwertige
Pistazienkerne

k Roh und gerdstet erhaltlich

Aranik bietet Pistazienkerne in verschiedenen Ausfuhrungen: roh, gerostet oder
mit unterschiedlichen Geschmacksrichtungen. Sorgfaltig ausgewahlte Pistazien
werden unter hygienischen Bedingungen geschalt und verpackt.



Frische Aranik-Pistazien

Verlangerte Haltbarkeit

Frische Pistazien werden im Spatsommer und Fruhherbst,
in den iranischen Monaten Schahrivar und Mehr, geerntet.
Sie werden haufig lose verkauft. Wegen ihres hohen
Feuchtigkeitsgehalts und der weichen Aufienhiille sind sie
auch gekuhlt leicht verderblich.
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Auf Grundlage langjahriger Anbauerfahrung
und in Zusammenarbeit mit
Lebensmittelwissenschaftlern der Universitat
Kerman hat Aranik frische Pistazien in
Spezialverpackung entwickelt. Bei Kuhlung
bleibt ihre Qualitat mehr als zwei Wochen

erhalten — ohne zugesetzte
Konservierungsstoffe.




Verpackung zum Frischeerhalt

Von Hand geerntet und qualitatsgepruft




Qualitatssicherung

Die frischen Pistazien von Aranik werden taglich von Hand geerntet,
qualitatsgepruft und schnell verpackt. Geeignete Lager- und Transportbedingungen
tragen zum Frischeerhalt bei.

Kontrollierte Lagerbedingungen helfen Aranik, das Risiko einer
Aflatoxinkontamination zu verringern. Aflatoxine sind Giftstoffe bestimmter

Schimmelpilze.



F(Merkmale frischer Aranik-
FiPistazien
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Mehr als zwei Wochen
gekuhlt haltbar

Temperaturgefihrte Handhabung: Geeignete Lagerung
und Beférderung vom Verpacken bis zur Auslieferung.

Ohne Konservierungszusatze: Die Verpackung schutzt die
Frische und hilft, mikrobielle Aktivitat zu begrenzen.

Handverlesen: Tagliche Ernte und schnelle Verpackung
nach Qualitatskontrollen.

Abwaschbare Verpackung: Aul3en gegen Luft und Wasser
geschutzt; duRere Verschmutzungen lassen sich abwaschen.

Frische und Qualitat: Verpackung zum Erhalt der
Produktqualitat bei der Lagerung.

Aflatoxin-Risikokontrolle

Auch aulerhalb der Erntesaison verfugbar
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Mehr als zwei Wochen
frisch

Aranik setzt fur frische Pistazien eine innovative Verpackung zur langeren Haltbarkeit
ein. Taglich geerntete und geprufte Pistazien werden ohne zugesetzte
Konservierungsstoffe unter kontrollierter Atmosphéare verpackt.

Die Produkte werden hygienisch aufbereitet, gelagert und bei geeigneten
Temperaturen transportiert, um Frische und Qualitat zu bewahren.
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Aranik

SPRECHEN WIR UBER
PISTAZIEN

Kontaktieren Sie unsere Exportabteilung

www.aranikco.com
info@aranikco.com
+98 918 886 7971

+39 351 312 8405

PRODUKTANFRAGE STARTEN

Nennen Sie uns Produkt, Menge und Zielland.

Unser Team hilft Ihnen, passende Optionen zu finden.
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www.aranikco.com
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